ADAPTACION A NORHATIVAS

ADAPTIUM : l‘

¥ FORMACION THMPRESARIAL

Manipulador de alimentos y alérgenos

=y =

Area: Sin clasificar Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacion Contactar
Duracion: 30 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

Satisfacer las necesidades de formacidn, ajustdndose al mismo tiempo a los requisitos que las empresas necesitan para cumplir con las
normas que la legislacién actual marca en materia de manipulacién de alimentos. Actualizar los conocimientos en higiene alimentaria
que garanticen al profesional de la alimentacién una formacién competitiva. Profundizar en materias intimamente relacionadas con las
buenas practicas alimentarias otorgando al alumno una visién mas real y completa. * Asimilar los conceptos necesarios para poder
informar a los consumidores de alimentos potencialmente alergénicos. ¢« Conocer la normativa vigente en alérgenos. ¢ Aplicar en la
actividad laboral la prevencidon y el mantenimiento de los alimentos con alérgenos. ¢ Ayudar a los establecimientos a cumplir con sus
obligaciones en materia de seguridad alimentaria.

CONTENIDOS

Alergias e intolerancias alimentarias 1 Alergias e intolerancias alimentarias 2 Tipos de alérgenos contemplados en la normativa 3 Plan
de prevencion de riesgos en alergias alimentarias 4 Legislacion aplicable y normativas de obligado cumplimiento 5 Gestién de los
riesgos alergénicos por parte del sector de la alimentacién 6 Obligaciones de los establecimientos de alimentacién Manipulador de
Alimentos 1 Enfermedades transmitidas por los alimentos 2 Alteracién y contaminacién de alimentos 3 Prevencién de enfermedades de
transmision alimentaria

17-05-2024 1/1


https://adaptium.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://adaptium.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=65435#p_solicitud
https://adaptium.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=65435&popup=0&url=/catalogo.php?id=65435#p_ficha_curso
https://adaptium.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=65435

